Jornada técnica

Discriminacidén analitica

y sensorial entre los vinos
criados en barrica de roble

y los macerados o fermentados
con fragmentos de roble

Logrono, 25 de marzo de 2014
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Bodega Institucional de La Grajera
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La jornada tiene como objetivo presentar los resultados del proyecto

“Estudio del impacto sensorial y en compuestos volatiles de vinos macerados o
fermentados con fragmentos de roble frente a los criados o fermentados en barrica
de roble. Discriminaciodn analitica y sensorial entre ambos”.

Esta dirigida a endlogos, responsables de bodegas, de Consejos Reguladores
y de la Administraciodn.

Programa

9.00 h Apertura y presentacién de la jornada
Maria Martin Diez de Baldedn. Directora general de Investigacion y Desarrollo Rural

9.15 h La necesidad de este proyecto, vision general
Ernesto Franco. Unidad de Tecnologia Vegetal. Gobierno de Aragon

9.30 h Planteamiento de los ensayos

Ernesto Franco. Unidad de Tecnologia Vegetal. Gobierno de Aragon

Carlos Gonzalez. Instituto Tecnoldgico Agrario de Castilla y Leon (ITACyL)

Juana Martinez. Servicio de Investigacion y Desarrollo Tecnoldgico Agroalimentario de La Rioja
Mariano Cabello. Instituto Madrileno de Investigacion y Desarrollo Rural Agrario

Julian Superviola. Estacion Enologica de Navarra

Ignacio Orriols. Estacidn Enoldgica de Galicia

10.00 h Analisis de los fragmentos de roble. Resultados
Brigida Fernandez. Centro de Investigacion Forestal. INIA

10.15 h Metodologia del andlisis del aroma aplicado a los vinos. Resultados, criterios para la discriminacién
entre vinos de barrica y los fermentados o macerados con fragmentos

Juan Cacho Palomar. Laboratorio del Andlisis del Aroma y Enologia de Lla Universidad de Zaragoza
Ernesto Franco. Unidad de Tecnologia Vegetal. Gobierno de Aragon

11.00 h Pausa café

11.15 h Metodologia del anadlisis sensorial aplicado a los vinos. Resultados
Ernesto Franco. Unidad de Tecnologia Vegetal. Gobierno de Aragon

12.00 h Mesa redonda con todos los ponentes

Moderada por Enrique Garcia-Escudero. Servicio de Investigacion y Desarrollo Tecnoldgico Agroalimentario
de La Rioja (CIDA)

13.00 h Clausura de la jornada
Enrique Garcia-Escudero. Servicio de Investigacion y Desarrollo Tecnoldgico Agroalimentario de La Rioja

Inscripciones

La inscripcidén es gratuita.
Confirmacion de asistencia: viticultura.cida@larioja.org.

Aforo limitado. Se atenderan las inscripciones por orden de llegada.




