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Organiza: Vitis Navarra




PROGRAMA

PONENTES

9:30-10:00 h. PRESENTACION DE LA JORNADA. Gerente y Director Técnico de Vitis Navarra
D. Rafael Garcia www.vitisnavarra.com

10:00-10:30 h.  EL MATERIAL VEGETAL EN VITICULTURA ) Profesor Titular de Viticultura de la Universidad Piblica de Navarra
,'_MIRAN!OS HACIA ATRAS? CARACTERIZACION www.unavarra.es/dep-produccionagraria
AGRONOMICA DE LOS CLONES VITIS NAVARRA. : ‘ PP 8
Dr. Luis Gonzaga Santesteban

10:30-11:00 h.  PROPIEDADES SENSORIALES DE LOS MEJORES Profesor de Analisis Sensorial de Universidad de La Rioja
CLONES DE TEMPRANILLO DE VITIS NAVARRA. Gerente de Laboratorios Excel Ibérica
Dr. Antonio Palacios www.excelliberica.com

11:00-11:30 h. PAUSA - CAFE

11:30 -12:00 h.  CRITERIOS VITICOLAS DE SELECCION Propietario de Bodegas Marta & maté (D.O. Ribera del Duero)
DE UVAS DE CALIDAD. Asesor del Grupo Pago de Carraovejas
D. Manuel del Rincén www.iterracota.com

12:00-12:30 h. IMPLANTACION Y MANEJO DEL TEMPRANILLO Técnico en Bodegas Licinia (D.O. Vinos de Madrid)
EN ZONAS CALIDAS PARA LA PRODUCCION www.bodegaslicinia.com
DE UVA DE CALIDAD. . 8 :
D. José Luis Roman

12:30-13:00 h. SELECCION DE TEMPRANILLO HISTORICO EN Responsable de Vifiedos, Bodega e I+D en Abadia Retuerta
ABADIA RETpERTA. TENDENCIA DELPHEN LA abadia-retuerta.com
ELABORACION DE TEMPRANILLO. : :
Dr. Angel Anocibar

13:00-13:30h. LA MAGIA DEL TEMPRANILLO. Propietario de Finca Allende (D.0.Ca. Rioja)
D. Miguel Angel de Gregorio www.finca-allende.com

13:30-13:50 h. MESA DEBATE

13:50-14:00 h. CLAUSURA



