SRR CARR

Estacion Enolégica de Haro insiruments

Jornada Técnica:

Buenas Practicas en el Laboratorio Enoldgico

Analizaremos en profundidad técnicas analiticas de uso
diario en bodega como;

e Electrodo de pH, Electrodo ién selectivo, Potasio

e Valoracién: sulfuroso libre y total, acidez y NFA

Curso practico, productividad y mantenimiento de los equipos
Resolucién de las interferencias y errores mas comunes

Ultimas novedades en investigacién y nuevas tecnologias

CUPON °
PY DESCUENTO

EreSEERaln  Inscripcién gratuita . Plazas Limitadas.
jornada

Todos los asistentes recibiran: Cupén Descuento préoxima

compra en HANNA y Certificado de asistencia

Programa

10- 10.45 Determinacion de pH

¢ Laclave, una correcta seleccién del electrodo

e Verificacién de la pendiente y la condicién del electrodo

e Mantenimiento y calibracién de electrodos

e Nuevas tecnologias en la medida de pH, la medida de pH sin cables

10.45-11.30 Determinacion de SO2 libre y total por valoracion yodométrica

¢ Procedimiento correcto de andlisis paso a paso segun OIV

e Interferencias del método, identificacién e interpretacién de las mismas durante el analisis
e ;Como actuar silas tengo en mivino?

e Automatizacién completa del andlisis de SO2 libre y total

11.30-12.00 Coffe break

12.00-12.45 Acidez total y NFA

¢ Procedimiento correcto de andlisis paso a paso segun OIV

e Importancia del control de NFA e interpretacién de los resultados
e Automatizacién completa de pH, acidez y NFA

12.45-13.30 Determinacion de Potasio

¢ Relevancia del control de potasio en mosto, desde la vifia hasta la entrada en bodega

¢ Procedimiento de andlisis y mantenimiento del ISE de Potasio

e Presentacion de conclusiones del estudio realizado por la Universidad Publica de Navarra en colaboracién con Hanna Instru-
ments, sobre “La influencia del potasio en las caracteristicas organolépticas del vino”

13.30-14.00. Demostracion y practica con equipos. Exposicion abierta y resolucién de casos practicos
PONENTES:
Ainhoa Suinaga

Licenciada en Cienciay Tecnologia de los alimentos

José Manuel Solanas
Técnico especialista en andlisis de procesos basicos, enologia y bebidas espirituosas



